Schaschliksol3e

Allgemein

e 500 ml Hihnerbriihe

e 70ml Honig

e 70 ml Zuckerribebsirup
e 50 ml Apfelessig

e 1Tuben Tomatenmark
e 70ml Worcestersolle

e 5 Spritzer Tabasco

e 3 EL Paprikapulver

e 1EL Currypulver

e 2 Paprikaschoten

e 2Zwiebeln

e 2ELOI

e 20 ml SojasoRe

Zwiebeln und Paprikaschoten mit Hilfe des Super-Hacker kleine schneiden.
Beides im Ol anschwitzen.
Mit der Bruhe auffillen.

Die restlichen Zutaten zugeben und ca. 25 Min. kochen lassen, bis die Zwiebeln und Paprika
weich sind.

Abschmecken.

Falls die Sof3e zu dick ist, mit etwas Briihe und falls sie zu diinn ist, mit Tomatenmark
auffillen.

Passt super zu den Sherry-Spiefen.

Dorthe Radtke / Skandinavienstr. 8b / 23812 Wahlstedt
Tel.Nr.: 0176 317 087 48 / E-Mail: dortheradtke@web.de
Facebook: Dorthes Zauberwerkstatt mit Pampered Chef
Shop: https://radtke.shop-pamperedchef.de/willkommen
website: https://dorthes-rezepte.de
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