Ostermarmelade

Marmelade, Ostern

e 300 g Mohren geschalt und in Stlicken

e 300 g Apfel geschilt und in Stiicken

e 300 g Orangensaft

e 1 gestr. TL Finesse Orangenschalenaroma
e 2 ELZitronenaroma

e 500 g Gelierzucker 2:1

Mahren und Apfel zusammen in den Mixtopf des Thermomix geben

10 Sek./Stufe 8 zerkleinern

Restliche Zutaten in den Mixtopf geben

5 Sek./Stufe 4 mischen

13 Min./100°C/Stufe 2 kochen lassen (Thermomix im Blickkontakt halten)
AnschlieRend die Marmelade flr 8 Sek./Stufe 8 pirieren

In Glaser abfullen, abkihlen lassen und kiihl stellen

Dorthe Radtke / Skandinavienstr. 8b / 23812 Wahlstedt
Facebook: Dorthes Zauberwerkstatt mit Pampered Chef
Shop: https://radtke.shop-pamperedchef.de/willkommen
website: https://dorthes-rezepte.de
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