Kéasekuchen ohne Boden

Stoneware Rund

e 150 g weiche Butter

e 200 g Zucker

e AEier

e 1 Packchen Vanillezucker
e 6 EL feiner GrieR

e 500 g Magerquark

e 500 g Naturfrischkase

Butter und Zucker miteinander verriihren.
Die Eier unterrihren.

Vanillezucker mit Griel, Quark und Frischkase mit der Ei- Zucker- Buttermischung
vermengen.

Die Masse in die leicht gedlte Stoneware Rund geben.

Wer mag, kann den Teig mit Schokostreuseln bestreuen oder auch Obst nach Wahl
unterriihren.

Die Form in den vorgeheizten Backofen stellen und bei 200°C, Ober- und Unterhitze, untere
Einlegeschiene fiir ca. 50-60 Min. backen.

Bitte Augenkontakt da jeder Backofen anders ist.

Den Kuchen mit Hilfe der Packs an aus dem Ofen nehmen und auf dem Kuchengitter
auskuhlen lassen.

Dorthe Radtke / Skandinavienstr. 8b / 23812 Wahlstedt

Tel.Nr.: 0176 317 087 48 / E-Mail: dortheradtke@web.de

Facebook: Dorthes Zauberwerkstatt mit Pampered Chef

Shop:
https://www.pamperedchef.eu/pws/radtke/store/DEQ/catalog/HomeDE?bizname=radtke&BusinessN
ame=radtke&OrderTypeld=DEO&



https://www.pamperedchef.eu/pws/radtke/store/DEO/catalog/HomeDE?bizname=radtke&BusinessName=radtke&OrderTypeId=DEO&
https://www.pamperedchef.eu/pws/radtke/store/DEO/catalog/HomeDE?bizname=radtke&BusinessName=radtke&OrderTypeId=DEO&
https://dorthes-rezepte.de/kategorie/stoneware-rund/
https://www.pamperedchef.eu/pws/radtke/store/DEO/catalog/Stoneware/Stoneware%20rund
https://www.pamperedchef.eu/pws/radtke/store/DEO/catalog/Helfer/Packs%20an!%20Silikonhandschuh-Set
https://www.pamperedchef.eu/pws/radtke/store/DEO/catalog/Backen/Kuchengitter
https://www.pamperedchef.eu/pws/radtke/store/DEO/catalog/Backen/Kuchengitter

