Gugelhupf mit Vanille
Kuchen

4009 weiche Butter in Stilicke

3509 Zucker

6 Eier

20g Vanillezucker

1 Backaroma Vanille (bei Bedarf)
400g Mehl

200g Schlagsahne

2 P. Dr. Oetker Vanillepuddingpulver

1 P. Backpulver

Den Backofen auf 200°C vorheitzen und die Kranzform leicht eindlen.
Butter, Zucker, Eier, Vanillezucker und Backaroma in den Thermomix geben und
50 Sec./ Stufe 4 verrihren.

Mehl, Schlagsahne, Vanillepuddingpulver und Backpulver hinzufiigen und das
ganze mithilfe des Spartels 1 Min./ Stufe 6 verriihren bis ein glatter geschmeidiger
Teig entsteht.
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Nun den Teig in die Kranzform flllen und das ganze bei 180°C ca. 1 Stunde Ober-
Unterhitze backen.

Bitte immer mal Augenkontakt halten und wenn die Oberflache zu dunkel wird mit
Alufolie abdecken.

Zum SchluB die Kranzform auf das Kuchengitter stellen. Gut auskuhlen lassen,
damit der Teig etwas fester wird und nicht so leicht bricht. Dann erst aus der Form
I6sen.

Mit Puderzucker bestduben oder mit Schokoglasur verziehren.

Die Kranzform bitte immer leicht 6len und sie darf aufgrund der Beschichtung
nicht in die Geschirrspilmaschine.
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