Gebackener Fetakase auf Gemuse

Vegetarisch
TS

e 1 mittelgrofRe Zucchini

o 1kleine Aubergine

¢ 1 Handvoll Cherrytomaten
e 2 groRe Mdhren

o 1 gelbe Paprika

e 1 rote Paprika

e Ol

e Tango Argentino (Hier erhéltlich Edelschmaus)
e 2 Fetakase

Zucchini in Scheiben schneiden und halbieren.

Die Aubergine in Scheiben und in Wirfel schneiden.

Die Cherrytomaten halbieren.

Mohren mit dem kleinen Kiichenhobel in Scheiben schneiden.
Paprika in Wirfel schneiden.

Alles zusammen in eine Schiissel geben und Ol nach Belieben hinzufiigen.
Mit Tango Argentino abschmecken.

Alles auf dem leicht gedlten grofRen Ofenzauberer verteilen.
Den Fetakase l1&angs und in der Breite teilen und auf das Gemuse legen.

Im vorgeheizten Backofen bei 200°C, untere Einlegeschiene, Ober- und Unterhitze flr 20 —
30 Min. backen.
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