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Früchte-Schmand-Kuchen 
Runde Ofenhexe 

 

 2 Eier 
 75 g Neutrales Speiseöl 
 75 g Schmand 
 150 g Zucker 
 1 Pck. Vanillezucker 
 150 g Mehl 
 1 TL Backpulver 
 1 kl. Dose Mandarinen oder andere Früchte 

Die Eier und das Öl in eine Schüssel geben (TM 10Sek./Stufe 4) vermischen. 

Die übrigen Zutaten hinzufügen und miteinander verrühren (TM 25 Sek/Stufe 4), bis ein 

glatter Teig entsteht. 

Die Früchte gut abtropfen lassen. 

Den Teig in die leicht geölte runde Ofenhexe geben. 

Den Teig mit den Früchten belegen und leicht eindrücken. 

Den Kuchen in den vorgeheizten Backofen, untere Einlegeschiene, Ober- und Unterhitze bei 

180°C für ca. 30 Min. backen. 

Den Kuchen mit Hilfe der Packs an aus dem Ofen nehmen und auf dem Kuchengitter 

auskühlen lassen. 
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