Brathdhnchen

Gerichte mit Gefllgel, Hauptgerichte

e 1 Hahnchen
e 4 -5 Karotten

Gewiirze nach Belieben:

e Hahnchengewiirz

e Paprika
e Salz

o Pfeffer
e Honig
e Ol

Den Backofen auf 200°C vorheizen.

Karotten schalen und in den Ofenmeister legen.

Das Hahnchen waschen, trocken tupfen und gut wirzen.
Das Hahnchen auf die Karotten in den Ofenmeister legen.

Ofenmeister verschlieBen und im Backofen bei 200°C, Ober- und Unterhitze, untere
Einlegeschiene ca. 75 Min. mit Deckel backen

Hahnchen mit Honig oder Ol einpinseln und weitere 15 Min. ohne Deckel backen.

Bei Bedarf kann das Hahnchen auch noch einmal gewendet werden, damit es auch von unten
schon knusprig wird.

Dorthe Radtke / Skandinavienstr. 8b / 23812 Wahlstedt
Facebook: Dorthes Zauberwerkstatt mit Pampered Chef
Shop: https://radtke.shop-pamperedchef.de/willkommen
website: https://dorthes-rezepte.de
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